
 

 

 

 

 

 

 

Rete dei Comuni di: Bosa, Modolo, Padria, Suni e Tinnura 

 

 

FESR 2007 - 2013 

Asse V- Sviluppo Urbano  
Obiettivo specifico 5.2 

Obiettivo operativo 5.2.2 - Linea di attività B 
Progetto Integrato “Manos de Oro” 

 

 

AVVISO PUBBLICO  

 
per la selezione dei partecipanti  al 

 “LABORATORIO 

PER LA PRODUZIONE E TRASFORMAZIONE DEI CEREALI E PRODUZIONE DI BIRRA 

AGRICOLA” 

previsto dal Progetto  

"Manos de Oro" 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

L'avviso è finalizzato alla realizzazione del progetto “Manos de Oro”, promosso dalla rete dei 

Comuni di Bosa, Modolo, Padria, Suni e Tinnura e finanziato dall’Assessorato del Turismo, 

Artigianato e Commercio della Regione Sardegna. L’attività oggetto del presente avviso di 

selezione comprende l’attuazione di un laboratorio pratico per la produzione e trasformazione 

dei cereali e produzione di birra agricola. L’iscrizione al laboratorio è gratuita. 

 

1. PROGETTO LABORATORIO SUL TEMA DELLA PRODUZIONE E 

TRASFORMAZIONE DEI CEREALI E PRODUZIONE DI BIRRA AGRICOLA  

Laboratorio pratico da svolgersi nel comune di Padria per la produzione e trasformazione dei 

cereali e produzione di birra agricola, con approfondimento delle problematiche legate alla 

creazione ed all’avvio del microbirrificio agricolo. L’obiettivo del laboratorio è quello di 

diffondere conoscenze di base, propedeutiche per l’avvio di attività di produzione di birra 

nell’ambito di aziende agroalimentari e/o enogastronomiche in genere esistenti e/o di nuova 

costituzione. I moduli prevedono:  La produzione dei cereali;  Problematiche tecniche relative 

alla gestione delle colture cerealicole da granella, orzo e grano finalizzate alla produzione di 

birra; Il processo di produzione della birra; Inquadramento normativo della produzione birraria 

nell’ambito delle produzioni agricole aziendali; La progettazione del microbirrificio; Aspetti 

normativi e burocratici legati all’avvio dell’attività del micro birrificio agricolo; Aspetti igienico 

sanitari legati alla produzione birraria nell’ambito delle produzioni agricole aziendali;  La 

problematica del Malto aziendale nel merito della produzione di birra agricola;  Processi di 

trasformazione costituenti la produzione di birra;  Prove pratiche di produzione della birra, 

principali tipologie di prodotto. Parteciperanno tecnici specializzati del settore, aziende agricole 

e testimonials. Il laboratorio prevede lo svolgimento attività teoriche e pratiche. 

 

2. DURATA DEL LABORATORIO E NUMERO DEI PARTECIPANTI 

Il laboratorio ha durata di 48 ore, secondo il programma definito di seguito. Il laboratorio è riservato 

ad un numero di 20 partecipanti. (48 ore) 

 

3. PROGRAMMA DELLE ATTIVITÀ DEL LABORATORIO 

Le attività del laboratorio saranno svolte secondo il seguente programma: 

 

 

 



 

 

 

 

Materie del Corso Docente Luogo Data 
- La produzione dei cereali; 
- Problematiche tecniche relative alla 
gestione delle colture cerealicole da 
granella orzo e grano finalizzate alla 
produzione di birra; 

Tommaso Sussarello Aula Padria 
05/12/2015 

 
ORE 8 

Il processo di produzione della birra; 
 
 

Tommaso Sussarello Aula Padria 
06/12/2015 

ORE 4 

Inquadramento normativo della 
produzione birraria nell’ambito delle 
produzioni agricole aziendali; 

Tommaso Sussarello Aula Padria 
06/12/2015 

ORE 4 

- La progettazione del microbirrificio; 
- Aspetti normativi e burocratici legati 
all’avvio dell’attività del micro birrificio 
agricolo; 
- Aspetti igienico sanitari legati alla 
produzione birraria nell’ambito delle 
produzioni agricole aziendali; 

Tommaso Sussarello Aula Padria 
11/12/2015 

ORE 8 

- La problematica del Malto aziendale nel 
merito della produzione di birra agricola; 
- Processi di trasformazione costituenti la 
produzione di birra; 

Giacomo Petretto 

Birrificio P3 
Brewing (Sassari 
Predda Niedda 
strada 32) 

12/12/2015 
ORE 8 

Prove pratiche di produzione della birra, 
principali tipologie di prodotto; 
 

Giacomo Petretto 

Birrificio P3 
Brewing (Sassari 
Predda Niedda 
strada 32) 

13/12/2015 
ORE 8 

-laboratorio di sviluppo impresa Primaidea  
Aula Padria 

14/12/2015 
ORE 8 

 

 

4. REQUISITI DEI PARTECIPANTI E MODALITÀ DI SELEZIONE  

Il laboratorio è aperto a tutti i soggetti senza distinzione di genere, provenienza e nazionalità, di età 

maggiore ai 18 anni. La selezione dei partecipanti è attuata mediante la procedura di selezione a 

sportello fino ad esaurimento dei posti disponibili, preventivamente suddivisi secondo le seguenti 

categorie di partecipanti: 

 

A. n. 10 posti riservati per residenti nei comuni della rete Manos de Oro (Padria, Modolo, Suni, 

Bosa, Tinnura); 

B. n. 10 posti per tutti i soggetti non ricadenti nella precedente categoria; 

 

L’assegnazione dei posti disponibili sarà effettuata in base all’ordine cronologico di arrivo delle 

domande di partecipazione. Si precisa che la data di inizio del laboratorio è fissata per il sabato 05 

dicembre 2015 ore 09:00, presso il comune di Padria. 



 

 

 

5. MODALITÀ E TEMPI DI PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE 

I destinatari dell'intervento in possesso dei minimi requisiti previsti dal presente avviso, possono 

presentare richiesta di partecipazione al laboratorio. Il modulo per la domanda di partecipazione 

potrà essere ritirato presso: 

 

 Sito internet del comune del Comune di Padria; 

 Ufficio Protocollo del Comune di Padria; 

 

 

La domanda di partecipazione compilata in ogni sua parte può essere inviata a mezzo posta 

elettronica all’indirizzo mail amministrativo@comune.padria.ss.it  del Comune di Padria, o in 

alternativa a mano presso ufficio protocollo, esclusivamente durante gli orari di apertura degli 

uffici, del Comune di Padria, cui farà fede la data e l’ora di avvenuta ricezione, indicando 

nell’oggetto ISTANZA DI SELEZIONE PER LA PARTECIPAZIONE AL LABORATORIO 

CEREALI E PRODUZIONE DELLA BIRRA MANOS DE ORO; la domanda di partecipazione 

compilata in ogni sua parte deve essere inviata esclusivamente dalle ore 09:00 del 27 Novembre 

2015 alle ore 12:00 del 04 Dicembre 2015, non saranno prese in considerazione le eventuali 

domande pervenute prima o successivamente ai termini precisati.  

 

6. DOCUMENTAZIONE DA ALLEGARE ALLA DOMANDA 

Alla domanda presentata, pena l’esclusione, dovrà essere allegata la seguente documentazione: 

 copia del documento di identità in corso di validità; 

 copia del codice fiscale;  

 

7. ESITO DELLA SELEZIONE  

L’esito della selezione verrà comunicato direttamente al soggetto interessato tramite sms o mail. La 

graduatoria completa dei partecipanti idonei sarà pubblicata sul sito internet istituzionale del 

Comune di Padria alla conclusione della selezione. 

 

8. OBBLIGHI DEI PARTECIPANTI 

I partecipanti sono obbligati alla frequenza; l’assenza da almeno il 20 % delle attività del 

laboratorio, comporterà la perdita del beneficio a partecipare al proseguimento delle attività del 

laboratorio. Tutti i partecipanti sono obbligati a seguire per intero le giornate del laboratorio e dare 



 

 

liberatoria di assunzione di responsabilità per la partecipazione all’evento. Alla conclusione del 

laboratorio sarà rilasciato l’attestato di partecipazione. L’iscrizione e la partecipazione al laboratorio 

è gratuita; non sono previsti rimborsi spese ai partecipanti. 

 

9. TUTELA DELLA PRIVACY 

I dati acquisiti nelle domande di partecipazione saranno trattati nel rispetto dei principi di cui al 

D.Lgs 30 giugno 2003 n. 196, “Codice in materia di protezione dei dati personali”. I dati forniti 

potranno essere comunicati a soggetti pubblici o privati, previsti dalle norme di legge o di 

regolamento, quando la comunicazione risulti necessaria per lo svolgimento delle attività 

progettuali. 

 

10. DISPOSIZIONI FINALI  

Il comune di Padria si riserva la facoltà di prorogare i termini, modificare, sospendere, revocare in 

qualsiasi momento con provvedimento motivato il presente avviso.  

 

Padria 26.11.2015 

 

Il referente del comune di padria 

Ing. Andrea Pinna 


